BACCALAUREAT PROFESSIONNEL
RESTAURATION

POUR LES ELEVES 9UI
SOUHAITENT ACOUERIR UNE
FORMATION PROFESSIONNELLE
OUALIFIANTE

Notre établissement propose les options :

ORGANISATION et PRODUCTION CULINAIRE
SERVICE et COMMERCIALISATION

FORMATION :

Le BAC Professionnel Restauration se prépare en 2 ans :
e Lapremiére année est commune aux 2 options
* La seconde année est réalisée soit en option cuisine soit en
option service.
Léléve réalise 18 semaines en entreprise au cours des 2 années de
formation.

Cette formation est accessible aux éléves :

Titulaire d'un niveau V (CAP, BEP) acquis dans un des diplémes de /a
restauration ; elle nécessite de martriser les technigues de base e
production culinaire et en service.

______ il La formation en Bac Pro Restauration se caractérise par une bonne
=412 - Hi appréhension des concepts et synthéses techniques, ce qui suppose
= { q

U
enouve un tronc commun dans les domaines de la production culinaire et des

Lycée Hotelier services.
Chateau Colcombet DEBOUCHES et EMPLOIS :
Allée des bois Le Baccalauréat Professionnel Restauration vise a mettre sur le

42530 Saint Genest Lerpt , . . s s
marché du travail des professionnels hautement qualifiés,

immédiatement opérationnels et capables de sadapter a /'évolution
dans tous les secteurs et formes de la restauration.
Email : contact@Ilerenouveau.org c £, . y /és 4 vité salarié
Site : www.lerenouveau.org es professionnels seront appeles a exercer une activite salariee
comme d fonder une entreprise, d travailler en territoire nationa
comme a [ €tranger.

Tel : 04 77 90 76 80
Fax : 04 77 90 76 89

Poursuite d'études :

Exceptionnellement, quelgues éléves, en possession d'un trés bon dossier, pourront prétendre a
une poursuite détudes supérieures en BTS .

VIE ACTIVE :

Le professionnel titulaire dun BAC PRO Restauration sera capable, a terme, dassurer des
fonctions de Gestion, d'Organisation, et de Management.

En production culinaire : il sera premier commis, chef de partie ou adjoint au chef de cuisine.
En service et commercialisation : il sera chef de rang, maitre d'hétel, adjoint au Directeur de
restaurant ou au gérant.




