MENTION COMPLEMENTAIRE CUISINIER
en DESSERTS de RESTAURANT

POUR LES ELEVES 9UI
SOUHAITENT ACOUERIR UN
COMPLEMENT DE FORMATION
AVANT D'ENTRER DANS LA
VIE ACTIVE.

CONDITIONS D'ADMISSION :

Cette formation complémentaire est ouverte aux titulaires dun
dipléme de niveau V soit CAP-BEP de ['hotellerie Restauration option
Cuisine. Les titulaires dautres djplémes de niveau supérieur peuvent
également Etre admis dans cette formation.

Particularités de la Formation :

La formation dispensée ne comporte pas denseignement général,
mais uniguement des enseignements professionnels.

La durée de /a formation est de 1 an.

Durant lannée, les éléves vont en stage en entreprise. Ces stages
comptent pour la délivrance de lexamen. Ils sont dune durée
minimale de 10 semaines.

Nature du diplome et de l'activité :

Lycée Hotelier

Chateau Colcombet Le cuisinier en desserts de restaurant est un spécialiste des
42530A£§ﬁ] tdgse gg'sst Lot entremets sucrés et salés, et des desserts de restaurants. IL
élabore des desserts destinés a étre consommés immédiatement
dans un restaurant Ces desserts sont créés <« minute» et
Email : contact@lerenouveau.org presen(esa/’asyeﬁe. ... .
Site : www_lerenouveau.org I/ est d noter gue le cuisinier en desserts de restaurant est appele
a participer également aux travaux de cuisine de la brigade

traditionnelle.

Tel : 04 77 90 76 80
Fax : 04 77 90 76 89

QUALITES REQUISES :

Le cuisinier en desserts de restaurant est un professionne/
confirmé qui posséde :

e Un grand souci de l'hygiéne et de la propreté

* De Ja vivacité, de la discipline et de 'organisation

* De la résistance physique

e I/aun sens artistigue développé

e £t de grandes capacités a s'organiser



